
Projecto Co-financiado  

 

Casa Da Esquila 
Gourmet, Rural   
 
Situada no Casteleiro, muito próximo da Serra da Estrela e junto a uma das 
mais bonitas Aldeias Históricas de Portugal, Sortelha, a Casa da Esquila é 

um espaço privilegiado de gastronomia. Baseada no conceito Gourmet 
Rural, a oferta da Casa da Esquila é potenciada pelos fantásticos recursos 

naturais que a região dispõe, que aliados à riquíssima cultura e tradição 
gastronómica, complementados pela experiência dos profissionais tornam a 
mesa da Esquila, uma visita obrigatória, pois como já alguém afirmou, esta 

é provavelmente uma das melhores mesas Beirãs.  
 
Especialidades :  
Carnes de excelente qualidade, peixes perfumados com tradição, legumes e frutas de produção biológica, enchidos 
e queijos de referência nacional e muitos outros produtos de transcendente sabor. Tudo isto conjugado com uma 
cozinha de estação assente em três vertentes (Lavrador, Regional, Gourmet c/Assinatura).  
Localização :  
Rua da Estrada,Nº74 6320-121 Casteleiro  
Município :  
Sabugal  
Latitude :  
N 40º30’28.74”  
Longitude :  
W 7º23’26.95”  
Telefone :  
+351 271 381 070  
Email Urgente:  
casadaesquila@gmail.com  
Mail reservas:  
reservas@esquila.pt   
Facebook:  
https://www.facebook.com/CasadaEsquila 
Site :  
www.esquila.pt   
Lotação :  
70 (Restaurante) + 310 (Sala Cordovil) Lugares.  
Preço médio :  
20€  
Dias de Encerramento :  
Não tem  
Horário de Funcionamento :  
Das 12:00 às 15:00;  
Das 19:30 às 22:30;  
Geral :  
Acesso a Deficientes; Estacionamento; Reserva aconselhável; Recomendado para grupos; Multibanco; Cartão  
de Crédito  
Tipos de Cozinha :  
Gourmet, Rural (engloba as vertentes Lavrador, Regional e Gourmet de Assinatura)  
 

A filosofia da Casa da Esquila é simples, despertar em quem nos visita sensações de puro 
prazer, satisfação e bem-estar.  

 

Baseando-nos numa política de qualidade, quer de produtos quer de serviços, tendo sempre 
em atenção uma questão fundamental: O Respeito. Pela comunidade, pelo ambiente, pelas 
pessoas que tocamos. Por tudo, o nosso bem haja.  
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